OPCJA 11l 220Zt/Os.

OBIAD
Zupa (jedna do wyboru)

® Rosot krolewski z tazankami i pieczonym kurczakiem
e Krem ze szparagéw z nutka oliwy cytrynowe;j
e Zupa kurkowa z lanymi kluseczkami

e Orientalny rosot z kaczki z selerem naciowym 1
makaronem ryzowym

Danie gtéwne (podane pétmiskowo, dwa rodzaje do wyboru)

® Pieczen z szynki w sosie borowikowym
e Filet kaczki confi z pieczonym jabtkiem i gozdzikami
e Poledwiczka wieprzowa na salsie paprykowej

e Zawijasy z indyka faszerowane serem plesniowym i
pomidorami
(do migs podajemy dwa rodzaje sosow)

Dodatki (dwa rodzaje do wyboru)

e Pieczone ziemniaki podane z bulionem drobiowym
® Puree ziemniaczane z masetkiem i §mietana

e Ziemniaki z wody z okrasa

e Ziemniaki opickane z marchewka

e Kluski biale z koperkiem

e Kasza gryczana z ziolami i twarogiem

Suréwki (dwa rodzaje do wyboru)

e Suréwka z marchwi z pomarancza

¢ Kruche salaty z sosem jogurtowym

e Kapusta pekinska z warzywami 1 pieczona papryka
e Suréwka z biatej kapusty z porem i1 kukurydza

e Salatka z kalafiora z jabtkiem i czosnkiem

e Kapusta czerwona na cieplo z wisniami

Zimne przekaski (szes¢ do wyboru)

e P6Imisek migs pieczonych wlasnego wyrobu
(karkéwka, schab, rolada z boczku )
e P6Imisek wedlin aromatyzowanych dymem wedzarniczym
e Melon z szynkq prosciutto i ziolowym dipem
¢ Rolada z tososia ze szpinakiem
e Tymbaliki drobiowe z jajkiem przepioérczym i kawiorem
e Terina z sandacza z paluszkami krabowymi

e Pasztet staropolski z borowikami zapiekany w ciescie
francuskim

e Sled? w miodzie z rodzynkami

® Jaja faszerowane musem chrzanowym i bialtymi szparagami

® .oso$ w galarecie z kaparami

e Galaretki wieprzowe z pieczonymi warzywami

e Pasztet z sosem zurawinowym

e Marynowane filety §ledziowe w konfiturze z czerwonej cebuli
e Ryby wedzone

Powitanie Mfodej Pary chlebem i solg
Powitanie Gosci weselnych
lampka wina musujacego

QL)

'
Satatki (trzy do wyboru)

e Mieszane liscie salat z arbuzem, granatem i serem lazur

e Rwane liscie salat z chrupigcym kurczakiem
i sosem jogurtowym

e Salatka z serem wedzonym i suszonymi pomidorami

e Salatka z tuniczykiem i papryka w czerwonym Pesto

e Salatka Caprese z emulsja bazylikowa

e Salatka z melona z prazonymi ziarnami i wedzonym
pstragiem

e Salatka z pieczonego bekonu, ogdrka i pomidoréw cherry

Dodatki

® Pieczywo mieszane
e Sosy: ¢wikla z chrzanem, tatarski

Napoje

e Kawa, herbata - bez ograniczen
¢ Sok owocowy (11/0s), Woda mineralna (11/0s)

e Wodka czysta (butelka 0,51 na pare)
(Bols, Wyborowa, Krupnik bialy)

I kolacja goraca (w formie szwedzkiego bufetu — caly zestaw)

e Fileciki kurczaka w ciescie z pestkami dyni

o Grillowane roladki ze schabu z zurawing i serem
camembert w sosie ziolowym

¢ Duszony loso$ w sosie orientalnym

e Ryz z warzywami julienne

e Kalafior z mastem sezamowym

IT kolacja goraca

¢ Plonaca kita na zasmazanej kapuscie
z le$nymi grzybami serwowana przez Kucharza
(dodatki-chleb, musztarda, chrzan)

I1I kolacja goraca (jedno danie do wyboru)

e Staropolski zur na tartym chrzanie
aromatyzowany majerankiem z bialg kielbasg 1 jajkiem
e Zupa gulaszowa w chrupiagcym chlebku
® Boeuf strogonow
e Barszcz czerwony z tartg z kiszona kapusta 1 kminkiem



